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Al Bagatto
Barcola incontra il Carso

Edi Keber
Collio Bianco / Collio 

Il dolce
Cheesecake fragole e rosmarino
_____

Al Gallo
Sgombro affumicato, crema di piselli, 
fave e guanciale croccante

Zidarich
Vitovska / Carso

Il dolce
Ganache al cioccolato, creme brulèe 
e zabaione al caffè
_____

Al Grop
Risotto alle erbe di primavera

Castello di Spessa
Segrè Sauvignon / Collio

Il dolce
Millefoglie con crema mascarpone 
e fragole
_____

Al Lido
Seppie in umido
(piatto per celiaci)

Di Lenardo
Merlot / Friuli-Grave 

Il dolce
Dolce al cucchiaio
_____

Al Paradiso
Petto d'anatra alle ciliegie
(piatto per celiaci)

Petrussa
Schioppettino / Friuli-Colli orientali

Il dolce
Cremoso ai fiori di sambuco
_____
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Al Ponte
La terrina tiepida di branzino spinacina e uvetta

Livio Felluga
Pinot Grigio / Friuli-Colli orientali

Il dolce
Schiacciata mandorle pere e panna acida
_____

All’Androna
Gnocchetti verdi alle erbe con branzino 
e pomodorini confit 
(piatto per celiaci / vegetariani)

Villa Parens
Sauvignon / Collio

Il dolce
Biancomangiare con gelèe alle fragole
_____

Campiello
Piselli in crema e gamberi con aneto
(piatto per celiaci)

Ermacora
Pinot Bianco / Friuli-Colli orientali

Il dolce
Pesca e pesca
_____

Carnia
Gnocchetti di patate e “sclupit” con crema 
al "formadi salat" e San Daniele croccante

Eugenio Collavini
Broy / Collio

Il dolce
Mousse all'amaretto e cioccolato fondente
_____

Costantini
Bocconcini di trota di risorgiva 
con yogurt greco alle erbe
(piatto per celiaci)

Sirch
Ribolla Gialla / Friuli-Colli orientali

Il dolce
Duracine di Tarcento e fragole di Attimis 
alla menta e miele di Ramandolo
(piatto per celiaci)
_____

6

7

8

9

10

Da Nando
Il calamaro ripieno allo “sclupit”
e “urticions” con pesto di aglio orsino

Bastianich
Sauvignon Vigne Orsone / Friuli-Colli orientali

Il dolce
Il cestino di mele ed erbe di primavera 
_____

Da Toni
Tortello con “sclupìt” e formaggio di monte

Venica & Venica
Malvasia / Collio

Il dolce
Biscotto con ricotta e salsa ai frutti di bosco
_____

Ilija
Controfiletto cotto al sale 
con misticanza e maionese al levistico

La Viarte
Schioppettino / Friuli-Colli orientali

Il dolce
Lollipop di Sacher
_____

Là di Moret
Dalla terra 
(erbe di campo e asparagi in diverse consistenze)
(piatto per vegetariani)

Livon
Valbuins Sauvignon / Collio

Il dolce
Gelato di acetosa su raguttino di fragole confit
_____

La Primula
Tagliolini di due cotture 
con asparagi bianchi e guanciale

Le Monde
Pinot Bianco / Friuli-Grave

Il dolce
Cheescake al limone con tè ai fiori d'ibisco
_____
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La Subida
Bieco di farina di polenta e verdure saporite 

Ronco delle Betulle
Friulano / Friuli-Colli orientali

Il dolce
Crostata di rabarbaro
_____

La Taverna
Agnolotto di pasta fresca verdure 
e profumi dell'orto

Russiz Superiore-Marco Felluga
Collio Bianco Col Disôre / Collio

Il dolce
Biancomangiare alla liquirizia e menta
_____

Lokanda Devetak
Petto d'anatra marinato all'anice stellato 
e miele dell'azienda Agricola "Devetak Sara"
(piatto per celiaci)

Vistorta
Merlot / Friuli-Grave

Il dolce
Golosotto allo yogurt
(piatto per celiaci)
_____

Sale e Pepe
Orzetto con levistico e frant

Castello di Buttrio
Mon Blanc / Friuli-Colli orientali

Il dolce
Yogurt fragola
_____

Vitello d’Oro
Seppie al bacon, tarassaco e yogurt

Jermann
Capo Martino / Collio

Il dolce
Un babà per Nonino
_____
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... celebriamo l’uscita 
della Nuova Tiguan
con la Cucina di Primavera, creata
dai nostri 20 Chef che cucineranno 
davanti al pubblico altrettanti
piatti... 

Mercoledì 8 giugno 2016 
alle ore 20.00
presso la concessionaria 
Volkswagen Peressini
in via Pontebbana, 35 
a Fiume Veneto / Pn
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Al Bagatto
Al Gallo
Al Grop
Al Lido
Al Paradiso
Al Ponte
All’Androna
Campiello
Carnia
Costantini
Da Nando 
Da Toni
Ilija
Là di Moret
La Primula
La Subida
La Taverna
Lokanda Devetak
Sale e Pepe
Vitello d’Oro

> 20 Chef che cucineranno 
davanti al pubblico altrettanti piatti 
ispirandosi alle sinfonie d’estate.

> 22 Tra vignaioli e distillatori.

> 15 Artigiani del gusto.

L’apertura dei ristoranti 
di Friuli Venezia Giulia Via dei Sapori 
è prevista per le ore 20.00. 

L’entrata sarà consentita fino alle 21.00.
Costo della cena    55,00 a persona.



Prenotazioni e info presso: 

Friuli Venezia Giulia 
Via dei Sapori 

viale Duodo 5, 33100 Udine
dal lunedì al venerdì
dalle 9.00 alle 13.00
Tel 0432 538752 
Fax 0432 530052
info@friuliviadeisapori.it
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Castello di Buttrio
Castello di Spessa
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Edi Keber
Ermacora

Eugenio Collavini
Forchir

Jermann
La Viarte

Le Monde
Livio Felluga

Livon
Marco Felluga

Petrussa
Ronco delle Betulle
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Vistorta
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Nonino Distillatori
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Eugenio Collavini
Ribolla Gialla brut
_____

Dentesano
_Prosciutto al cartoccio / Salame punta di coltello / 
Anatra all’arancia

Eugenio Collavini
Ribolla Gialla brut
_____

Dok Dall’Ava
N.10 di San Daniele Dok Dall’Ava 24 mesi / Prosciutto 
fumato / Grissini col germe di grano Dall’Ava Bakery

Eugenio Collavini
Ribolla Gialla brut
_____

Friultrota
La Regina di San Daniele e i suoi gioielli

Forchir
Sauvignon “Soresere” / Friuli-Grave
_____

Latteria Cividale
Sfizio di ricotta e stuzzico di formaggio

Eugenio Collavini
Ribolla Gialla brut
_____

Jolanda de Colò
Ostriche selvagge

Eugenio Collavini
Ribolla Gialla brut
_____

Molino Zoratto 1450
Baccalà delle Lofoten battuto col maglio e mantecato
con polenta bio cotta sul fuoco a legna

Eugenio Collavini
Ribolla Gialla brut
_____

Il Forno di Rizzo
Baguette / Panbrioche con le noci / Pane col lievito
madre di grano duro Tumminia / Pane al curry col lievito
madre e semi bio / Pane di segale col lievito madre
_____

Il Forno di Rizzo
Lievitato con caffè limone zenzero / Tartelletta Alice /
Tartelletta campo di fragole

Di Lenardo
Pass the Cookies / Friuli-Grave
_____
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Pasticceria Simeoni
Vellutata di mandorle / Ciliegie al cardamomo / 
Crema cioccolato / Croccante alla mandorla / 
Dolce da viaggio: limone e salvia

Di Lenardo
Pass the Cookies / Friuli-Grave
_____

Dall’Ava Bakery Maria Vittoria
Treccia di gubana / Gubana / Strucchi / Biscotti 

Di Lenardo
Pass the Cookies / Friuli-Grave
_____

Scian
_Il gelato mantecato Quintessentia® Nonino 
con le scorze d’arancia candite
_Il caffe bianco “ovvero il cioccolato bianco 
con caffè Doi Chang di Oro Caffè”
_Sbrisolona bagnata con Grappa Nonino Monovitigno®

Chardonnay in barriques Limited Edition  
_Biscotti Sancho
_____

Aceto Sirk
Sorbetto all’aceto Sirk
_____

Nonino Distillatori
_Nonino, the Grappa Evolution - Italian Cocktail Spirit
100% distillata con Metodo Artigianale
_Grappa Monovitigno® Chardonnay Barriques, 
Monovitigno®  Merlot, Monovitigno® Moscato 
e Monovitigno® Prosecco
_Grappa Nonino Riserva Antica Cuvée 5 years 
in barriques e piccole botti
_Nonino 41°
_ÙE® Uvabianca
_Amaro Nonino Quintessentia®

Freschi, in purezza o in fantastici coktail 
per la felicità del palato e dello spirito!
_____

Oro Caffè
Il caffè
_____

Muzzana Amatori Tartufi
Il tartufo si racconta
_____

Mirco Snaidero - VDF
Le affettatrici d’autore
_____

Cividin Viaggi
Il turismo enogastronomico col tasty bus
_____

30

31

32

33

34

35

36

37

38

www.friuliviadeisapori.it

A C E T I

IL FORNO
pasticceria

LA GUBANA

MOLINO
ZORATTO

SIMEONI
pasticceria

Le eccellenze dell’agroalimentare 
e ... dintorni:

e con la partecipazione di:

Amatori Tartufi
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Costruzione Affettatrici

friuli venezia giulia 
via dei sapori

... celebriamo l’uscita 
della Nuova Tiguan

con la Cucina di Primavera, 
creata dai nostri 20 Chef 

che cucineranno davanti al pubblico 
altrettanti piatti ...

M
ercoledì 8 giugno 2016 alle ore 20.00

presso la concessionaria Volksw
agen Peressini 

in via Pontebbana, 35 a Fium
e Veneto /Pn

un  mondo  d i f f e r e n t e


